Ravioli z zielonym
groszkiem

LAyRASLLYI

PASTA FRESCA

Ravioli
Recetta tradizionale

dal (957

100% Vegan

Poznaj przepis na...

Ravioli z zielonym groszkiem
na masle z cukiniqg i szatwiqg

llosé: Skiadniki:
1 opakowanie  ravioli z zielonym groszkiem
Laura & Lui (300 g)

100 g masta

200 g cukinii (zielonej)
6 listkow szatwii

do dekoracji listki miety

Sposdéb przygotowania:

Zagotuj 3 | wody. Posdl (15 g soli/l). Wrzué zamrozone ravioli do wrzacej
wody i gotuj ok. 5-6 minut od ponownego zagotowania.

Pokrgj cukinie w paski o dtugosci 5 cm. Rozgrzej na patelni masto

i podsmaz cukinie al dente, nastepnie wrzuc listki szatwii. Dodaj
ugotowane ravioli i wymieszaj z cukinia. Wyt6z na talerz i udekoruj
Swieza mieta.

Buon appetito!



