Ravioli z soczewicq
i grzybami leSnymi

LAyRAL LY

PASTA FRESCA

Ricetta tradizionale

deal (957

Z soczewicy
i grzybami lesnymi

Poznaj przepis na...

Sposdéb przygotowania:

Ravioli z soczewicqg i grzybami
podane z lekkim pesto
pletruszkowym i orzechami

llosé:
1 opakowanie

2-3 peczki
garsc

3 zabki

pot szklanki
4 tyzki

do smaku

Skiadniki:

ravioli z soczewica i grzybami
Laura & Lui (250 g)

natki pietruszki

orzechoéw wioskich lub ptatkow
migdatowych

czosnku

oliwy z oliwek

tartego parmezanu

sol, pieprz

Zagotuj 2,5 | wody. Posdl (15 g soli/l). Wrzu¢ zamrozone ravioli do wrzacej
wody i gotuj ok. 5-6 minut od ponownego zagotowania. Przygotuj pesto
pietruszkowe: umyj natke pietruszki i oberwij listki. Obierz czosnek.

Do blendera wrzucic listki natki pietruszki, czosnek, dodaj parmezan,
sOl, pieprz, a na koncu dolej oliwe. Zmiksuj. W rondlu rozgrzej oliwe

i wrzuc posiekane orzechy witoskie. Ugotowane ravioli utéz na pesto,

a nastepnie posyp podprazonymi orzechami witoskimi (lub ptatkami
migdatowymi), Swiezg natka pietruszki oraz tartym parmezanem.

Buon appetito!



