Ravioli z ricottqg
itszpinakiem

LAyRAL Ly

PASTA FRESCA

Ravioli

Recetta tradizionale

deal (957

Poznaj przepis na...

Ravioli z ricottqg i szpinakiem
W sosie pomidorowym
z bazylig

llosé: Skiadniki:
1 opakowanie  ravioli z ricotta i szpinakiem
Laura & Lui (250 g)

20 g cebuli

60 ml oliwy z oliwek

1 puszka (400g) pulpy pomidorowej
16 listkow listkow bazylii

60 g tartego parmezanu
do smaku sol

Sposdéb przygotowania:

Zagotuj 2,5 | wody. Posél (15 g soli/l). Wrzué¢ zamrozone ravioli

do wrzacej wody i gotuj ok. 5-6 minut od ponownego zagotowania.
Na patelni rozgrzej oliwe, podsmaz pokrojona w kostke cebule, dodaj
pulpe pomidorowa, bazylie i chochelke wody z gotujacych sie ravioli.
Gotuj przez ok. 5 minut. Nastepnie dodaj ugotowane ravioli do sosu,
posSyp parmezanem i wymieszaj.

Danie gotowe - buon appetito!



