Ravioli z borowikami
i truflg

LAyRASLYI

PASTA FRESCA

Ravioli
Ricetta tradizionale

dal (957

z borowikiern
itruflg

Poznaj przepis na...

Ravioli z borowikamii truflg

podane z brukselkag

tguanciale (lub boczkiem)

llosé: Skiadniki:

1 opakowanie ravioli z borowikami i truflg
Laura & Lui (250 g)

100 g guanciale lub boczku

8049 brukselki

1049 czosnku

pot szklanki oliwy z oliwek

60 ml oliwy z oliwek

do smaku sol, pieprz

Sposob przygotowania:

Zagotuj 2,5 | wody. Posél (15 g soli/l). Wrzué zamrozone ravioli

do wrzacej wody i gotuj ok. 5-6 minut od ponownego zagotowania.
Na suchg patelnie wrzuc guanciale lub boczek i smaz az bedzie
chrupki. W potowie smazenia dodaj brukselki przeciete na pot i podlej
oliwa z oliwek. Dodaj czosnek. Nastepnie dodaj ugotowane ravioli

i delikatnie przemieszaj. Dopraw do smaku.

Buon appetito!



