Ravioli z bawolq ricottq
itszpinakiem

LAyRAL LY

PASTA FRESCA

Ravio li
Ricetta tradizionale

deal 957

z bawola ricotty
i szpinakiem

____________
...........
fows

L .
-

Poznaj przepis na...

Ravioli z bawolqg ricottq

itszpinakiem podadne

z gorgonzolq i suszonymi

pomidorami

llosé: Skiadniki:

1 opakowanie  ravioli z bawolg ricotta i
szpinakiem Laura & Lui (300 g)

709 sera gorgonzola

100 g suszonych pomidoréw w zalewie
60 g swiezego szpinaku

309 cebuli szalotki

do smaku sol, pieprz

Sposob przygotowania:

Zagotuj 3 | wody. Posdl (15 g soli/l). Wrzué zamrozone ravioli do wrzacej
wody i gotuj ok. 5-6 minut od ponownego zagotowania.

Na patelni rozgrzej oliwe z suszonych pomidoréw. Dodaj drobno
pokrojong cebule i smaz do zrumienienia. Nastepnie dodaj suszone
pomidory oraz szpinak i podsmaz przez chwile. Dopraw do smaku,
dodaj ugotowane ravioli i kawatki sera gorgonzola.

Buon appetito!



