Gnocchi z truflg Poznaj przepis na...

Gnocchi z truflg z suszonymi
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U e U 1opakowanie  gnocchi z truflg Laura & Lui (350 g)
RASITANERESICA 80 ml oleju z suszonych pomidoréow
69 pieprzu zielonego marynowanego
’; 6 gatazek tymianku swiezego
o 1 plaster cebuli
N 4 sztuki suszonych idoré I
S ) . ych pomidordéw z zalewy
O Sposéb przygotowania:
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Zagotuj 3,5 | wody. Posél (15 g soli/l). Wrzu¢ zamrozone gnocchi
‘("?"‘""‘:Z,ff"(‘;‘,.’:fi"’”“""’ do wrzacej wody i gotuj ok. 5-6 minut od ponownego zagotowania.
Na patelni rozgrzej olej, dodaj maty plaster cebuli i delikatnie
go podgrzej, a nastepnie zdejmij. Dodaj posiekany pieprz, wode
Z gotujgcego sie makaronu, tymianek. Wszystko wymieszaj na wolhym
ogniu. Na patelnie wtdz ugotowane gnocchi, dodaj posiekane suszone
pomidory. Mieszaj na wolnym ogniu przez ok. 1 minute. Wytdz na talerz.
Mozna ozdobic swiezg bazylia.
Buon appetito!




